Vaxjo

kommun

Halloumi i pestosas

Recept for fyra personer.

Ingredienser

Halloumi 300¢g
Lok 2 st
Vitlok 4 klyftor
Rapsolja 1 msk
Matlagningsgradde 15 % 1,5 dl
Mellanmjolk 2dl
Korsbarstomater 280 g
Citron 1st

Salt, svartpeppar, torkad basilika, redning

Peston

Farsk basilika 1tsk
Persilja Y2 msk
Solrosfron, torkade 1 msk
Vitlok 1 klyfta

Salt, svartpeppar
Rapsolja
Sa har gor du

Mixa alla ingredienser till peston och tillsitt lite rapsolja i taget.

Dela tomaterna. Skir halloumin i bitar och stek dem i rapsolja tills de fatt en gyllenbrun
farg. Stall 4t sidan. Hacka och stek 16k och vitlok. Tillsatt gradde, mjolk och pesto. Lat

det f4 ett uppkok, direfter reder du av och smakar av med salt och peppar.

Tillsatt halloumin och tomaterna i sdsen och 1at dem bli genomvarm.
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