Vaxjo

kommun

Wallenbergare pa vildsvin for fyra

personer

Ingredienser

Vildsvinsfars 333 g Strobrod  1dl
Aggula 2 st Flytande margarin
Vispgradde 1,5dl Salt, vitpeppar

Sa hér gor du

HAll allt vél kylt under beredning.

Blanda fars, aggulor, salt och peppar i en kall bunke ett par minuter. Tillsitt gradde i en

tunn strale under omrorning. Vila farsen i kylen.

Forma biffar med bléta hinder och viand dem i strobrod. Stek biffarna gyllenbruna i olja

pa medelvarme 3-4 minuter pé var sida.

Kor i ugnen pé 125°C till en kdrntemperatur pa 70°C. Servera med potatismos och

rarorda lingon.
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